TÜRK GIDA KODEKSİ YÖNETMELİĞİ
(16 Kasım 1997 Tarih ve 23172 Sayılı Resmi Gazetenin Mükerrer Sayısı)
(Çay İle İlgili Olabilecek Kısımlar Alınmıştır) 

BİRİNCİ BÖLÜM 

AMAÇ, KAPSAM, YASAL DAYANAK VE TANIMLAR 

Amaç
Madde 1- Bu Yönetmeliğin amacı; üretici ve tüketici menfaatleri ile halk sağlığını korumak, gıda maddelerinin tekniğine uygun ve hijyenik şekilde üretim, hazırlama, işleme, muhafaza, depolama, taşıma ve pazarlamasını sağlamak üzere gıda maddelerinin özelliklerini belirtmektir.
Kapsam
Madde 2- Türk Gıda Kodeksi, gıdaların; kalite ve hijyenle ilgili özelliklerini, katkı maddelerini, aroma maddelerini, pestisit ve veteriner ilaç kalıntılarını, gıda bulaşanlarını, ambalaj ve işaretleme, depolama ve taşıma kurallarını ve numune alma analiz metotlarını kapsar.
Hukuki Dayanak
Madde 3- Bu Yönetmelik 24 / 6/ 1995 tarih ve 560 sayılı Gıdaların Üretimi, Tüketimi ve denetlemesine Dair Kanun Hükmünde Kararnamenin 7. maddesine göre hazırlanmıştır.
Madde 7- Gıda maddelerinin asgari hijyen ve kalite kriterleri, katkı maddeleri, bulaşanlar, numune alma, ambalajlama, etiketleme, nakliye, depolama esasları ve analiz metotlarını ihtiva eden Türk gıda kodeksi Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı ile Sağlık Bakanlığı’nca müştereken hazırlanarak yayınlanır ve Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı’nca denetlenir.”
Tanımlar
Madde 4- Bu yönetmeliğe göre;
Ambalajlama: Gıda maddelerinin içinde tutma , koruma ve bilgi verme amacıyla ambalaj materyali kullanılarak sarılması ve / veya kaplara yerleştirilmesi.
Ambalaj materyali:Gıda maddelerini dış etkenlerden koruyan ve içine konan gıda maddesini bir arada tutarak taşınan, depolama, dağıtım,tanıtım ve reklam gibi pazarlama işlemlerini kolaylaştıran bazı hallerde işleme tekniğinin de gerektirdiği plastik, cam, seramik, metal, ahşap ve /veya bunların karışımından elde edilen materyalleri.
Aroma Maddesi : Gıda maddelerinde tat ve koku vermek ve bunları geliştirmek için kullanılan maddeleri ve bunların üretiminde kullanılan kaynak materyalleri.
Brüt ağırlık: Gıda maddesinin ambalajıyla birlikte , toplam ağırlığını,
Bulaşma: Üründe istenmeyen herhangi bir maddenin bulunması durumunu,
CoE- Council of Europe Association - No: Aroma maddelerine Avrupa Birliği tarafından verilen numaraları,
Dağıtım ambalajı: Gıda maddesinin depolama, yükleme, boşaltma ve taşıma işlemlerini kolaylaştırmak üzere gıda maddesinin ambalajlı veya ambalajsız olarak içine konulduğu ambalajı,
Depo: Ham , yarı mamul ve mamul gıda maddeleriyle, katkı maddesi, yan ürünler, gıda ambalajları ve materyallerinin tüketime sunulmadan veya işlenmeden önce kalitelerinin ve tazeliklerinin bozulmadan korunması amacıyla uygun şekilde yalıtılmış , uygun sıcaklık derecesinde, özel tesisatlarla nem oranı veya hava sirkülasyonu ayarlanabilir kapalı bölümleri,
Depolama: Ham , yarı mamul ve mamul gıda maddeleriyle, katkı maddesi, yan ürünler, gıda ambalajları ve materyallerinin tüketime sunulmadan veya işlemeye tutulmadan önce doğal yapılarını bozmayacak koşullarda tekniğine uygun saklanması işlemini,
Dökme: Ambalajlı veya ambalajsız gıda maddelerinde gıdanın niteliklerine uygun, şekli sınırlandırılmamış kaplarda satışa sunulma şekli.
Dış ambalaj:Gıda maddesinin iç ambalajlı veya ambalajsız olarak tüketiciye sunulmak üzere birden fazla birim halinde üretimi sırasında içine konulduğu engelleme malzemesini ve ambalajını,
Etiket:Gıda maddesini tanıtıcı her türlü yazılı veya basılı bilgi, marka, damga ve işaretleri içeren ve gıda ile birlikte sunulan veya ambalajında basılı bulunan tanıtım bildirimini,
Etiketleme: Gıda maddesine ait değişik şekillerde hazırlanan tanıtım bildiriminin gıda maddesiyle birlikte sunulması işlemini,
Fason Üretim: Gıda maddelerinin üretimini yapan ile yaptıran özel veya tüzel kişiler arasında, üretime başlamadan önce karşılıklı yapılan sözleşmeye ve izne bağlı üretimi,
FEMA - Flavour and Extract Manufacturers - No : Aroma maddelerine ABD Aroma Maddesi ve Ekstrakt Üreticileri birliği tarafından verilen numaraları,
Gıda Bulaşanları: Bitki, hayvan ve toprak kökenli yabancı maddeler, ilaç kalıntıları,metalik ve biyolojik bulaşmalar; insan sağlığına zararlı olan plastik madde, deterjan, dezenfekten, radyoaktif madde kalıntıları ve her türlü istenmeyen maddeleri,
Gıda güvenirliliği:Gıda maddelerinin her türlü bozulma ve bulaşma etkeninden uzaklaştırılarak tüketime uygun olmasını,
Gıda hijyeni: Gıda maddelerini güvenilir olarak tüketime sunulması için gıda zincirinin safhalarında alınan önlemleri,
Gıda Katkı Maddesi : Kendi başına gıda olarak tüketilmeyen veya gıda ham veya yardımcı maddesi olarak kullanılmayan, tek başına besleyici değeri olan veya olmayan; seçilen teknoloji gereği kullanılan işlem veya imalat sırasında kalıntı veya türevleri mamul maddede bulunabilen, gıdanın üretilmesi, tasnifi,işlenmesi hazırlanması, ambalajlanması sırasında gıda maddesinin tat, koku, görünüş, yapı ve diğer niteliklerini korumak, düzeltmek veya istenmeyen değişikliklere engel olmak ve düzeltmek amacıyla kullanılmasına izin verilen maddeleri,
Gıda Maddesi : Tütün ve sadece ilaç olarak kullanılanlar hariç olmak üzere, içkiler ve sakızlar ile hazırlama ve işleme gereği kullanılan maddeler dahil, insanlar için tüketime sunulan ham, yarı veya tam işlenmiş her türlü madde.
Gıda maddeleri üreten işyeri: Gıda maddelerinin hammadden başlayarak sınıflandırma, işleme, değerlendirme, dayanıklı hale getirme işlemlerinin yapıldığı ve gıda maddeleri satış yerlerine gönderilmek üzere depolandığı tesislerin tamamlayıcısı sayılacak yerlerin tamamı,
Gıda Zinciri: Gıda maddelerinin üretiminde, hammaddeden başlayarak hazırlama, işleme, imalat, paketleme, depolama, taşıma, dağıtım, ve piyasaya arz safhalarının tümü.
Hammadde: Gıda maddelerinin üretiminde kullanılan hasat, kesim, sağım, avlama, toplama sonucu elde edilen ürünü,
İç Ambalaj: Gıda maddesiyle doğrudan temas ta olsun veya olmasının, bir birim olarak tüketiciye sunulmak üzere, gıda maddesinin üretim esnasında içine konulduğu engelleme malzemesini ve ambalajını,
Kusurlu numune:Numune ünitesinin Türk Gıda Kodeksine uymaması hali,
Muayene ve analiz:Numune alma işlemi ile başlayan ve o partinin istenilen özelliklere uygunluğunu kontrol etmek için yapılan işlemlerin tümü,
Net miktar: Ambalaj içindeki gıda maddesinin miktarını,
Numune: Aranılan özelliklerin muayenesini yapmak amacıyla niteliğine bakılmaksızın partinin çeşitli yerlerinden tekniğine uygun biçimde alınan , partiyi tam temsil eden bir veya daha çok sayıdaki birimi,
Numune alma: Partiden numune ünitelerini alma işlemini,
Numune alma planı: Alınan örneğin test ve analiz sonuçları temel alınarak bir parti veya üretimin kabul veya ret kararının verilebilmesi için hazırlanan, numune büyüklüğü, muayene seviyeleri, kabul veya ret sayılarını kapsayan numune alma şemasını,
Numune büyüklüğü: Partiden alınan toplam numune içindeki birim ambalaj sayısını
Numune ünitesi: Tek bir ünite olarak analize tabi tutulacak olan tek tek birimleri, bunlardan alınan bir kısım veya bu kısımların karışımları ile oluşturulan birimi,
Parti: Aynı koşullarda üretilen aynı boy, tip ve ambalajdaki ürün örneklerinin veya birim ambalajlarının topluluğu,
Parti büyüklüğü: Parti içindeki birim ambalaj sayısını,
Pestisit:Tarımsal ürünlerin üretimi, işlenmesi, depolanması, taşınması ve dağıtılması sırasında zararlıların kontrolü, uzaklaştırılması, imha edilmesi, önlenmesi amacıyla kullanılan; bitki gelişimini düzenleyiciler dahil kimyasal maddeleri,
Pestisit kalıntısı: Pestisit kalıntısı sonucu tarımsal ürünlerde ve gıdalarda ortaya çıkan, pestisit türevleri, dönüşüm ürünleri, metabolitleri, parçalanma ürünleri de dahil toksikolojik anlamda kirliliğe sebep olan maddeleri,
Raf Ömrü: Gıda maddelerinin üretim tarihinden itibaren uygun koşullarda spesifik özelliklerini muhafaza edebildiği süreyi,
Renklendiriciler: Tek başına gıda olarak tüketilmeyen veya gıdalarda ana bileşen olarak kullanılmayan, gıdaya renk artırıcı veya renk düzenleyici olarak katılan maddeleri,
Son tüketim tarihi : Gıda maddeleri için önerilen en son tüketim tarihi,
Taşıma: Ham, yarı mamul ve mamul gıda maddeleri ile katkı maddesi, işlenmeye mahsus yan ürünler, gıda ambalajları ve materyallerinin özelliklerine uygun araç ve gereçler ile bir yerden başka bir yere nakledilmesini,
Temizlik :Gıda maddesi üreten işyerinde kirin, toprağın, gıda kalıntılarının, yağın ve diğer istenmeyen maddelerin ortamdan uzaklaştırılması işlemini,
Üretim Tarihi : Gıda maddelerinin üretildiği tarihi,ifade eder. 

İKİNCİ BÖLÜM 

GIDA KATKI MADDELERİ 

Gıdalarda Katkı Maddelerinin Kullanımı
Madde 5 - Gıdalarda katkı maddelerinin kullanımı aşağıdaki esaslara uygun olacaktır:
a)- Aromalar katkı maddeleri olarak değerlendirilemez.
b)- EK - 1, 2, 3, 5, 6’da belirtilen durumlar dışında aromalandırılmamış yaprak çayda gıda katkı maddesi kullanılamaz.
d)- Ek - 7 belirtilen durumlar dışında aşağıdaki gıdalarda renklendirici kullanılmaz:
Kavrulmuş kahve, çay, hindiba eksraktları, çay, bitki, meyve ve hububatlarının infüzüsyon preparatları, bu ürünlerin karışımları ve kolay çözülebilen karışımları


BİRDEN fazla FONKSİYONU olan GIDA KATKI MADDELERİ
EC KODU ve MADDENİN ADI GIDA MADDESİ MAKSİMUM DOZ
E 297 Fümarik asit Çözünebilir toz çay 1 g/l
Polifosfatlar Çay ve bitkisel infüzyonlar 2 g/l
E 495 sorbitan monopalmitat Sıvı çay konsantrelerinde 0.5 g/l

KORUYUCULAR SORBATLAR, BENZOATLAR VE P-HİDROKSİ BENZOATLAR 

	Gıda Maddesi
	Maksimum Doz(mg/kg veya mg/lt)
Sa+Ba

	Sıvı çay konsantreleri, sıvı meyve ve bitki infüzyon konsantreleri
	600


Not :
1: E 200 Sorbik asit, E 202 Potasyum sorbat ve E 203 Kalsiyum sorbat “Sa”olarak kısaltılmıştır.
2: E 210 Benzoik asit, E 211 Sodyum benzoat, E 212 Potasyum benzoat ve E 213 Kalsiyum benzoat “Ba” olarak kısaltılmıştır.

DİĞER KORUYUCULAR
	EC kodu ve Maddenin Adı 
	Gıda Maddesi
	Maksimum Doz

	E 242 Dimetil dikarbonat
	sıvı çay konsantresi
	250 mg/l ( katılan bu miktar için kalıntı tesbit edilememelidir.)


ÜÇÜNCÜ BÖLÜM 

GIDA AROMA MADDELERİ 

Gıdalarda Aroma Maddelerinin Kullanımı 

Madde 9 - Gıdalarda aroma maddelerinin kullanımı aşağıdaki esaslara uygun olacaktır:
c)-Aromaların içinde toksikolojik açıdan etki yaratacak miktarda herhangi bir element veya madde olmamalıdır.
d)-Aroma maddelerinde:
Arsenik : 3 mg/kg
Kurşun : 10 mg/kg
Kadmiyum : 1 mg/kg
Civa : 1 mg/kg’ dan fazla olmamalıdır.
e)- Aroma sonucunda 0.03 mg/kg dan fazla 3,4 benzopiren bulunmamalıdır.
g)- Aroma maddeleri aşağıdaki kategorilere ayrılır:
Doğal aroma vericiler: Uygun fiziksel, enzimatik veya mikrobiyololojik yöntemlerle bitkisel veya hayvansal kaynaklardan elde edilen, aroma özelliği taşıyan maddelerdir.
i)- Doğal bir aroma maddesinin etiketinde “ Doğal Çilek Aroması” ifadesinde olduğu gibi bir gıda maddesine veya bir aroma kaynağına referans oluşturuluyorsa, bu aromanın tamiminin uygun fiziksel enzimatik veya mikrobiyolojik yollarla bu gıdadan veya kaynaktan elde edilmesi zorunludur. Aksi durumda “doğal” ifadesi kullanılmaz.
Aroma Verici Maddelerin Etiketlenmesi
Madde 10- Aroma maddelerinin etiketlenmesi ile ilgili kurallar aşağıdadır.
a)- Doğrudan tüketiciye satış amacı olmayan aroma maddelerinin ambalajları ve / veya etiketleri aşağıdaki bilgileri açık ve silinemez bir biçimde bulundurulacaktır:
Üreticinin, ithalatçının, ambalajlayıcının veya satıcının adı, ticari adı ve işyeri adresi,
“Aroma Maddesi” veya aromayı tarif edecek spesifik bir ifade,
Gıdalarda kullanıma uygun olduğu belirtir ifade,
Aroma verici maddelerin kategorileri açısından ağırlık sırasına göre listesi,
Aroma verici maddelerin içinde bu Yönetmeliğin 9 uncu maddesinin birinci fıkrasının (b) bendinde anılan maddelerden biri veya birkaçı bulunuyor ise ağırlık sırasına göre her bir maddenin adı, sınıfı ve varsa EC kodu. 

DÖRDÜNCÜ BÖLÜM 

BULAŞANLAR 

Madde 11 : Mikrobiyal toksinler. Tüm gıda maddelerinde kabul edilebilir en yüksek Mikrobiyal toksin değerleri: 

	Madde
	 
	Tipi
	 
	Maksimum (mg/kg)

	Aflatoksin B1 
Aflatoksinler (B2+G1+G2 toplamı)
Stafilokokların enterotoksinleri
Botulin Toksinleri 
	 
	M
M
B
B
	 
	0.005
0.010
Tespit edilmemeli ELISA testi
Tespit edilmemeli En hassas metodla


Yabancı madde ve bileşikler. Tüm Gıda Maddelerinde (TGM) ve çayda kabul edilebilen yüksek yabancı madde ve bileşiklerinin maksimum değerleri : 

	Madde
	Gıda
Maddesi
	Kabul Edilebilir
En Yüksek Değeri (mg/kg)
	Açıklama

	Metil Asetat
Benzo(a)piren
Butanol-1 
Butanol-2 
Siklohekzan
Diclorometan
Dietil Eter
Etilmetil keton
Metilpropanol -1
Hekzan
Halojenler
Propanol-1
Propanal-2
	Çay
Çay
TGM
TGM
TGM
Çay
TGM
Çay
TGM
TGM
TGM
TGM
TGM
	20
0.05
1
1
1
5
2
20
1
1
0.05
1
10
	
*Kuru madde üzerinden
  

*Aroma maddelerinden kaynaklanan
*Kafein ekstraksiyonu sonucu. ham ekstraktta kuru madde üzerinden.
 
  

*Çevreden kaynaklanan
*Doğal aroma maddelerinden kaynaklanan.


BEŞİNCİ BÖLÜM
PESTİSİT KALINTILARI 

Pestisit Kalıntı Limitlerinin Uygulama Esasları :
Madde 12 - Tarımsal ürünlerde pestisit kalıntı limitlerinin uygulama esasları aşağıda verilmiştir.
a)-Tarımsal ürünlerde 8/9/1995 tarih ve 22398 sayılı resmi gazetede yayımlanan “Ziraai Mücadelede Kullanılan Pestisit ve Benzeri Maddelerin Ruhsatlandırılma Usul ve Esasları Hakkında Yönetmelik “ e göre ruhsatlandırılmış pestisitlerin kabul edilebilir en yüksek kalıntı limitleri EK-17’de verilmiştir. 

	Pestisitin Adı
	 
	Kabul Edilebilir
En Yüksek Değeri
mg/kg (ppm)

	Carbaryl
Phenthoate
(Yağda çözünür)
	 
	0.5
0.05


b)- Ürünler için EK - 17 verilen kabul edilebilir en yüksek limitler ürünlerin piyasaya arzında dikkate alınacak ve uygulanacaktır.

d)- Ürünlerdeki pestisit kalıntılarının Ek- 17 deki limitlere uygun olmaması halinde üretici sorumludur.
e)- Ürün etiketi üzerinde yukarıdaki bilgilerin bulunmaması halinde pestisit kalıntı limitleri uygun olmayan ürünleri tüketime sunan satıcı sorumludur. 

ALTINCI BÖLÜM 

VETERİNER İLAÇLARI TOLERANS DÜZEYLERİ 

YEDİNCİ BÖLÜM 

GIDA HİJYENİ 

Hammaddenin Sağlandığı Alanlarla İlgili Kurallar
Madde 14- Hammaddenin sağlandığı alanlarla ilgili kurallar aşağıdadır:
a)- Gıdalara kabul edilemez düzeylerde zararlı maddeler taşıma ihtimali bulunan alanlarda hammadde üretimi yapılmamalıdır.
b)- Hammaddelerin endüstriyel , evsel ve zirai atıklarla bulaşması önlenmeli ve bu tür atıkların hammadde sağlanan alanlardan uzaklaştırılması ile ilgili işlemler resmi otoritelerce kabul edilebilir olmalıdır.
c)- Hammaddeler sağlığa zararlı maddeler içeren sularla sulanmamalıdır.
d)- Hammaddeler üretiminden işleme noktasına gelinceye kadar fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik bulaşanlardan korunmalıdır.
e)- Hammaddelerin üretiminde kullanılan alet, ekipman ve taşıyıcılar sağlığa zararlı olmamalıdır.
f)- İnsan tüketimi için uygun olmayan maddeler hammaddeden ayrılarak hijyenik kurallara uygun bir biçimde ortamdan uzaklaştırılmalıdır.
g)- Hammaddeleri bulaşmaya karşı korunabilen, hasar ve bozulmanın en aza indirilebildiği koşullarda depolanmalıdır.
h) Hammaddelerin taşınmasını sağlayacak araçlar temiz olmalı, gerektiğinde dezenfekte edilmelidir. 

SEKİZİNCİ BÖLÜM 

GIDA MADDELERİ ÜRETEN İŞ YERLERİNİN TAŞIMASI GEREKEN ÖZELLİKLER 

Madde 18 - İşyerlerinin taşıması gereken genel özellikler, işyerinde kullanılacak su,buz ve buhar işyerine ait sıvı atık hatları, işyerlerinde bulunması gereken sosyal tesis, tuvaletler aydınlatma ve havalandırma katı atıkların depolanması ve uzaklaştırılması iş yeri çevresi, iş yerlerinde bulunacak ham madde alım yerleri depolama, laboratuar,yakıt depoları, işyerinin temizlik ve dezenfeksiyon koşulları güvenlikle ilgili evcil hayvanlar, zararlı canlılar, işyerinde görevli personelin eğitimi ve sağlık kontrolü görevli personelin hastalık bildirimi çalışanların hijyeni -davranışları - gözetimi , gıda işleme alanında ziyaretçilere ilişkin kurallar ile gıda maddesi üreten iş yerlerinin taşıması gerekli diğer asgari, ve teknik şartlara ilişkin hususlarda 10/7/1996 tarih ve 22692 sayılı Resmi Gazetede yayımlanarak yürürlüğe giren “Gıda Üretim ve Satış Yerleri Hakkında Yönetmelik” hükümleri uygulanır. 

DOKUZUNCU BÖLÜM 

AMBALAJLAMA VE ETİKETLEME -İŞARETLEME 

Ambalajlama
Madde 19- Ambalajlama ile ilgili kurallar aşağıdadır.
a)- Türk Gıda Kodeksinde yer alan tüm gıda maddelerinin ambalajlanması zorunludur.
Ambalaj Materyalleri:
Madde 20- Ambalaj materyallerinin genel özellikleri aşağıdadır:
a)-Ambalaj materyali gıda maddesini özelliğine bağlı olarak sıcaklık değişimleri, nem , hava , ışık gibi olumsuz dış etkenlerden korumalıdır.
c)-Ambalaj materyali üzerinde izin tarihi ve numarası ile üretici firmanın adı ve bulunduğu il belirtilmelidir.
d)-Doldurma, taşıma ve depolama koşullarına dayanıklı ve istiflemeye uygun olmalıdır.
Kağıt Esaslı Ambalaj Materyalleri
Madde 21 : Kağıt esaslı ambalaj materyallerinin kullanımıyla ilgili kurallar aşağıdadır.
a) Gıda maddelerini doğrudan doğruya sarmaya veya içine koymaya uygun kağıt, karton, oluklu mukavva vb. içindeki maddenin bileşimini ve duyusal özelliklerini değiştirmeyecek, dışarıya sızıntı ve akıntı yapmasına imkan vermeyecek nitelikte olmalı ve gıda ile direkt temas halindeki yüzey boya içermemelidir.
b) Gıda maddeleri ile doğrudan temas edecek kağıt ve kartonların bileşiminde titandioksit (TiO2) %3’ü, kurşun 20 mg/kg’ı, arsenik 2mg/kg’ı, klorür % 0.2’yı, poliklorbifenil 2 mg / kg’i geçmemeli ve bu materyaller formaldehit içermemelidir.
Metal Esaslı Ambalaj Materyalleri
Madde 22- Metal esaslı ambalaj materyallerinin kullanımı ile ilgili kurallar aşağıdadır.
a) Gıda maddelerinin konulduğu paslanmaz çelik dışındaki metal esaslı ambalajlar; gıdanın özelliğine göre,kalay, krom , kromoksit, alimünyum folyo, lak veya plastik ile kaplanmış olmalıdır. Kaplama maddeleri kaplanılan tüm yüzeylere homojen bir şekilde dağılmalıdır. Lak ve plastik kaplamalarda bu maddelerin özellikleri plastik maddelerin teknik özelliklerine uygun olmalıdır .Kalay miktarı en az 4.9 gr / m2, krom miktarı en az 50 mg/m2 ve kromoksit miktarı en az 7 mg / m2 olmalıdır.
b) Kaplama maddelerinin bileşiminde antimon, kadmiyum ve arsenik miktarı %0,02 den, kurşun miktarı %0,5 den fazla olmamalıdır.
c) Alüminyum folyo ve tüplerde alüminyum miktarı en az %95 olmalıdır.
d) Metal kapların kalaylanmasında kullanılan kalayda arsenik bulunmamalıdır.
Etiketleme ve İşaretleme
Madde 25 -Etiketleme ile ilgili kurallar aşağıdadır.
a)- Satışa sunulan her gıda maddesinin ambalajında etiket bulundurulması mecburidir.
b)-Gıda maddesinin etiket bilgileri tam ve doğru olarak ifade edilmelidir.
c) -Etiketleme dili Türkçe olmalıdır. Türkçe’nin yanı sıra başka resmi diller de kullanılabilinir.
d)-Tüm yazılar fonla kontrast teşkil edecek şekilde silinmez karakterde, okunabilir renk ve boyutta olmalı, ambalaja sağlam bir şekilde basılmış yapıştırılmış veya tutturulmuş olmalıdır.
e)- Gıda maddesinin etiketi sahte, yanıltıcı veya gıdanın karakterine göre hatalı bir izlenim yaratacak, tüketiciyi yanıltacak resim, şekil ve benzerlerini içermemelidir.
Etiketleme Bilgileri
Madde 26- Gıda maddelerinin etiketinde bulundurulması zorunlu bilgiler aşağıdadır.
a) Gıda maddesinin adı
b) İçindekiler
c) Net miktarı
d) Firmanın adı, adresi ve üretildiği yer
e) Üretim tarihi ,son tüketim tarihi veya raf ömrü
f ) Parti numarası ve / veya seri numarası
g) Üretim izin tarihi ve sicil numarası
h) Orijin ülke
i)Gerektiğinde kullanım bilgisi ve / veya muhafaza şartları
Etiket Bilgilerinin Tanımları
Madde 27 - Gıda maddelerinin etiketinde bulunması zorunlu bilgilerin tanımları aşağıdadır:
a)-Gıda Maddesinin adı : Gıda maddesinin adı veya böyle bir adın olmaması halinde ürünün gerçek doğası hakkında yeterli ve doğru bilgiyi tüketiciye sunan açıklayıcı tanımla belirtilmelidir. Hiç bir ticari unvan, marka veya fantezi ad ürünün adı olarak kullanılamaz.
b)-İçindekiler : Gıda maddesinin üretiminde veya hazırlanmasında kullanılan hammadde ve gıda katkı maddeleri etiket üzerinde üretim sırasında kullanıldıkları miktara göre azalan oranlarda belirtilmelidir. Gıda katkı maddeleri bu yönetmeliğin ikinci bölümünde yer alan sınıflamaya göre fonksiyonları ile birlikte adı veya EC kod numarası ile birlikte verilmelidir.
c)-Net miktarı : - Katı maddelerde ağırlık belirtilmelidir.
d)-Firmanın adı, adresi ve üretildiği yer :İmalatçı veya ambalajlayıcı veya ithalatçı veya ihracatçı veya dağıtıcı firmanın ticari unvanı, açık adresi, tescilli markası ve üretim yeri bildirilmelidir.
e) Üretim tarihi ,son tüketim tarihi veya raf ömrü: Gıda maddesinin üretildiği tarih,son tüketim tarihi veya raf ömrü etiket üzerinde aşağıdaki şekilde belirtilmelidir.
Raf ömrü Üretim-Son Tüketim Tarihi
3 aydan kısa ise gün ve ay
3-18 ay arasında ise ay ve yıl
18 aydan uzun ise yıl
Diğer durumlarda “....... .... Sonuna Kadar Tüketilmelidir” ifadesine yer verilmelidir.
f ) Parti ve / veya seri numarası varsa kod numarası: Parti ve / veya seri numarası varsa kod numarası belirtilmelidir.
g) Üretim izin tarihi ve numarası:Etiket üzerinde Tarım ve Köy İşleri Bakanlığınca verilen Üretim izin tarihi ve numarası belirtilmelidir.
h) Orijin ülke: “Türk Malı” veya “TM” olarak belirtilmelidir.
i) Gerektiğinde kullanım bilgisi ve / veya muhafaza şartları: Tüketim öncesi bir işlem gerektiren durumlarda gıdanın doğru kullanımını sağlamak için gerekli hazırlama bilgisi etiket üzerinde yer almalıdır. Gıda maddesinin son tüketim tarihi veya raf ömrünün yanı sıra muhafaza şartlarını gerektiriyorsa bu şartlar ve bu şartlardan kullanımı etiket üzerinde belirtilmelidir.
Dış Ambalajların Etiketlenmesi
Madde 29- Dış ambalajların etiketlenmesiyle ilgili genel hükümler aşağıdadır.
a) Gıda maddesinin adı: Gıda maddesinin yaygın olarak kullanılan adı veya gıdanın adına ilave olarak onun gerçek tabiatını belirleyen tipi, çeşidi, türü gibi tanımlar belirtilmelidir.
b) Gıda maddesinin son tüketim tarihi veya raf ömrü belirtilmelidir.
c) Firmanın adı, adresi ve üretildiği yer: İmalatçı veya ambalajlayıcı veya ithalatçı veya ihracatçı veya dağıtıcı firmanın ticari unvanı, açık adresi, tescilli markası ve üretim yeri bildirilmelidir.
d) Parti ve/veya seri numarası varsa kod numarası belirtilmelidir.
e) İçindeki iç ambalaj adedi belirtilmelidir.
f) İç ambalaj üzerindeki bilgiler dış ambalajdan görülebildiğinde dış ambalaj üzerine yazılmayabilir.
Dağıtım Ambalajlarının Etiketlenmesi
Madde 30- Gıda maddelerinin kolay ve güvenilir bir biçimde taşınması, gönderildiği yere ulaştığı zaman kolay fark edilmesi için dağıtım ambalajlarının etiketleri üzerinde bulunması gerekli olan bilgiler aşağıdadır:
a) Gıda maddesinin adı,
b) Brüt ağırlığı,
c) İç ambalaj adedi. 

ONUNCU BÖLÜM 

GIDALARIN TAŞINMASI VE DEPOLANMASI 

Taşıma ve Depolama Kuralları
Madde 32- Gıdaların taşınması ve depolanması ile ilgili asgari teknik ve hijyenik kurallar aşağıda verilmiştir.
a)-Gıda maddeleri depolama ve taşıma esnasında her türlü dış etkenden zarar görmeyecek, bozulmayacak şekilde korunmalıdır.
b)-Depolar giyinme yerleri, yatakhaneler,lavabolar,tuvaletler,banyolar, idari bölümler ve dinlenme yerlerinden ayrı olmalıdır. Depolar hiç bir zaman amacı dışında kullanılmamalıdır.
e)- Depolarda zemin pürüzsüz,duvarlar düzgün kolay temizlenebilir nitelikte, sıvası dökülmemiş, ürünlere olumsuz etkide bulunmayacak özellikte olmalıdır. Depo üstü tavan ve çatılar akmayı,sızmayı önlemeli, sıcaklık değişmelerinden etkilenmeyi önleyecek şekilde yalıtımlı olmalıdır.
f)-Depolarda ve taşıma araç ve gereçlerinde kullanılan alet, ekipman ve malzemeler temiz, sağlam ve hijyenik amacına uygun olmalıdır.
h)-Deponun kapı,pencere ve diğer kısımları her türlü zararlının girmesini önleyecek uygun donanıma sahip olmalıdır.
I)- Depolara ilk gelen ürün önce, son gelen üründe en son çıkarılmalı, istenildiği zaman istenilen ürün gurubu veya parti çıkarılabilecek şekilde yerleştirilme ve istifleme yapılmalıdır.
j)- Çöpler depo dışında tutulmalı, atılacak malzeme depodan uzaklaştırılmalıdır.
m)- depolamada ürünlerin ambalaj ve etiketlerinin zarar görmesi önlenmeli, ürün ve ambalajın özelliğine göre istif ve yığma yapılmalıdır.
o)- Gıda maddeleri toksik maddelerle birlikte depolanmamalı ve taşınmamalıdır.
r)- Gıda maddelerinin taşınması ve depolanması ile ilgili gerekli iş güvenliği önlemleri alınmalıdır. 

ONBİRİNCİ BÖLÜM 

NUMUNE ALMA VE ANALİZ METOTLARI 

Numune Alma Planının Uygulanması
Madde 33- Numune alma planının uygulanması sırasında aşağıdaki aşamalar izlenmelidir:
a)-Ambalaj büyüklüğü net miktar olarak belirlenmelidir.
b)- Normal koşullarda EK-37 ,şüpheli ve tartışmalı durumlarda EK-38 göre numune alınır.
c) -Parti büyüklüğü belirlenir.
d)- Numunelerin ayrılması için uygun kodlar veya tanıtıcı işaretler verilerek gerekli sayıda numune ünitesi rasgele seçim kurallarına göre partiden ayrılır.
g)-Kusurlu sayısı belirlenir. Bu değer seçilen numune alma planındaki kabul edilebilirlik sayısına eşit veya daha az ise parti uygun kabul edilir.

ÜRETİM YERLERİNDEN NUMUNE ALMA PLANI
Net Ağırlık 1 kg. veya daha az 

	Parti Büyüklüğü (N)
	Numune Büyüklüğü (n)
	Kabul edilebilirlik sayısı ( c )

	4800 veya az
	6
	1

	4.801-24.000
	13
	2

	24.001-48.000
	21
	3

	48001- 84.000
	29
	4

	84.001-144.000
	48
	6

	144.001- 240.000
	84
	9

	240.000 den fazla
	126
	13



ÜRETİM YERLERİNDEN NUMUNE ALMA PLANI 2
( Denetleme Seviyesi 2)
Net Ağırlık 1 kg. veya daha az 

	Parti Büyüklüğü (N)
	Numune Büyüklüğü (n)
	Kabul edilebilirlik sayısı ( c )

	4800 veya az
	13
	2

	4.801-24.000
	21
	3

	24.001-48.000
	29
	4

	48001- 84.000
	48
	6

	84.001-144.000
	84
	9

	144.001- 240.000
	126
	13

	240.000 den fazla
	200
	19


Analiz metodları
Madde 34 Analiz metotları bu yönetmeliğinürünlere ait bölümleri belirlendikten sonra yayımlanacaktır. 

ONİKİNCİ BÖLÜM 

ÇEŞİTLİ HÜKÜMLER 

Tescil ve denetim
Madde 35 - Gıda maddelerini üreten ve satan iş yerleri ; tescil ve izin, ithalat işlemleri ,kontrol ve denetim sırasında bu Yönetmelik hükümlerine uymak zorundadır. Uymayan iş yerleri hakkında 24/06/1995 tarih ve 560 sayılı Gıdaların Üretimi ,Tüketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hükmünde Kararnamede ek yapan 4128 sayılı Kanun hükümlerine göre yasal işlem yapılır.”
Uygulama ve denetim
Madde 36- Bu Yönetmeliğin uygulaması ile ilgili düzenlemeler Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı ile Sağlık Bakanlığı tarafından müşterek olarak hazırlanacak tebliğlerle yapılır.
Bu Yönetmeliğin denetime ilişkin hükümleri 560 sayılı Kanun Hükmünde Kararnamenin 9 uncu maddesi çerçevesinde yürütülür.
Yönetmelikte Hüküm Bulunmayan Haller
Madde 37 - Bu Yönetmelik kapsamında yer almayan hususlar, bu Yönetmelik hükümlerine aykırı olmayacak şekilde Tarım ve Köy İşleri Bakanlığınca düzenlenir.
Yürürlükten Kaldırılan Mevzuat
Madde 38 - Bu Yönetmelikle;
a)-10/12/1985 tarih ve 18954 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanan TS 4331 Ambalajlama ( Genel İlkeler) standardının gıda ile ilgili hükümleri,
b)-2/5/1990 tarih ve 20506 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanan “Alfatoksin Kontrolüne dair Tebliğ”,
c)-3/9/1990 tarih ve 20624 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanan “Zirai Mücadele İlaçları (Pestisit) ve Bitki Gelişimini Düzenleyici maddelerin Kalıntı Limitlerinin Kontrolüne Dair Tebliğ” yürürlükten kaldırılmıştır.
Geçici Madde 1- Halen faaliyet gösteren gıda maddesi üreten ve satan işyerleri bu Yönetmeliğin yayım tarihinden itibaren bir yıl içinde Yönetmelik hükümlerine uymak zorundadır. Bu süre içinde gerekli düzenlemeleri yapmayan işyerleri ve satış yerlerinin faaliyetlerine izin verilmez. Bu işyerleri hakkında 24/6/1995 tarih ve 560 sayılı Gıdaların Üretimi, Tüketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hükmünde Kararname’de ek yapan 4128 sayılı Kanun hükümlerine göre yasal işlem yapılır.
Yürürlük
Madde 39 - Bu Yönetmelik yayım tarihinde yürürlüğe girer.
Yürütme
Madde 40 - Bu Yönetmeliğin 8 inci bölümünde yer alan hükümleri Sağlık Bakanı, diğer hükümleri ise Tarım ve Köy İşleri Bakanı yürütür.
 

